Sehr geehrte Gaste,

fir uns im Spinnradl ist Nachhaltigkeit und der bewusste Umgang
mit Lebensmitteln sehr wichtig.
Wir bevorzugen nachhaltig angebaute und produzierte
Lebensmittel und legen unser Speisenangebot moglichst
regional und saisonal aus.

HAUSGEMACHTE SUPPEN

Leberknodelsuppe 580¢€
Unsere wechselnden Suppen 6,90 €
Samstags: Eintopf mit Spitzbube 8,50 €

KNACKIGE SALATE

Bauern-Salat 15,50 €
Blattsalate, Tomaten, Gurken, Ei, Zwiebeln, Bratkartoffeln und Speck

Marktsalat mit gebackenem Schafskése in Sesampanade 17,50 €
Kleiner Beilagensalat 490 €

Salate automatisch mit Spinnradl-Dressing oder wahlweise Krauter-Vinaigrette

ECHT PALZISCH

Was defdisches zum Bier odder zum Woi

Lewwerworschtebrot 5,50 €

Lauwarme Lewwer- un Blutworscht

mit Grumbeerstampes un Sauerkraut 11,50 €
Palzer Flammkuche

(Sauerkraut,Lewwer-und Blutworscht) 10,50 €
3 Saumaa’ mit Sauerkraut un Brot 13,50 €

Schiefer Sack (Brotworscht un Lewwerknopp)
mit Sauerkraut un Grumbeerstampes 14,50 €

Palzer Teller (Lewwerknopp, Brotworscht un Saumaa)
mit Specksof3’, Sauerkraut un Brot 15,50 €

Spinnradl’s Ofenbraten mit Abbel-Rotkraut
und Schneeballscher 16,90 €

Sowas muss mer ddfach gess han!




WARME KUCHE

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln
Hausgemachte Spinatknédel mit Parmesanspanen

Kasespatzle mit Bergkase und Schmorzwiebeln

in der Eisenpfanne angerichtet

Flammkuchen vegetarisch mit Schafskase

Uberba_ckener Schafskdse mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni
und Oliven, dazu Baguette

Bauernpfanne
(Kartoffeln, Eier, Speck und Zwiebeln in der Eisenpfanne angerichtet)

Flammkuchen klassisch

Fleischkdse mit 2 Spiegeleiern und Bratkartoffeln
Bauernstilze mit Spinnradl-Dressing und Bratkartoffeln
Hausgemachter Wurstsalat mit Bratkartoffeln
Paniertes Schnitzel vom schwein) mit Bratkartoffeln
Rahmschnitzel wom schwein) mit Spatzle

Donnersberger Dunkelbier-Gulasch om Rind)
mit Schneeballschen

Spinnradl-Pfannchen
(Schweinefiletmedaillons auf Spatzle, mit RahmsofBe und Kase tiberbacken)
in der Eisenpfanne angerichtet

Rumpsteak mit Bratkartoffeln und hausgemachter Krauterbutter

Rumpsteak mit Spatzle und Schmorzwiebeln

9,90 €
14,50 €
13,50 €

11,50 €

14,90 €

12,50 €

9,90 €
12,50 €
10,90 €
11,50 €
14,50 €
14,50 €

18,50 €
18,90 €

34,50 €
34,50 €

Unsere Rumpsteaks sind aus der Region und von der Farse. Eine Férse ist ein
geschlechtsreifes weibliches Rind, das noch nicht gekalbt hat.

Farsenfleisch hat eine kraftige rote Farbe, feine Fasern und wird von vielen feinen
Fettaderchen durchzogen. Die ausgepragte Marmorierung macht das Fleisch besonders

aromatisch, zart und saftig. Da Férsen langsamer wachsen und kein so hohes

Schlachtgewicht wie Jungbullen erreichen, ist Farsenfleisch schwieriger zu finden und

dadurch natirlich etwas teurer.

Rauberteller

(Raube Dein Essen von Mama's und Papa’s Teller)
to go Boxen aus nachwachsenden Rohstoffen gefertigt
Brotkorbchen

ETWAS SUSSES

SiBer Flammkuchen mit Apfel- und Bananenscheiben,
Zimt und Zucker

Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe und Sahne

Hausgemachter lauwarmer Schokokuchen mit Sahne

0,00 €

1,00 €
3,50 €

9,90 €
7,50 €

7,50 €




